IATANA &
OOOOO®

GOURMET CLUB

ENTREES

Vol au vent au champignon, coque croustillante
Tartare de betterave et oeuf mollet

Agnolotti a la viande de boeuf, sauce Barolo

PLATS

Fondue, charcuterie du Piémont, salade misticanza
Offre gourmande : Fondue aux Cépes (15€/portion)

Pierrade sur pierre, trio de sauce, salade misticanza
Offre gourmande : Piéce de Boeuf Fiorentina (90€/2pers)

FROMAGE

Assiette de fromage du Piémont, confiture de fruit rouge

PRE-DESSERTS

Chétaigne au Miel, chocolat chaud et meringue (a partager) (&)

DESSERTS

Mont Blanc aux fruits rouges

POUR LES PLUS PETITS
Gnocchi Tomates Basilic

Escaloppe Milanaise
Panna Cotta Caramel

VEGETARIEN VEGETARIAN VEGAN q)’



IATANA &
OOOOO®

GOURMET CLUB

STARTERS

Mushroom vol au vent, crispy pastry sheel
Beetroot tartare and soft-cooked egg

Beef agnolotti with Barolo sauce

MAIN COURSES

Fondue, Piémont cold cuts, misticanza salad
Food lover's offer : Creamy porcini mushroom fondue (15€/Portion)

Pierrade on hot stone, trio of sauces, misticanza salad
Food lover’s offer: Fiorentina T-Bone Steak (90€/2pers)

CHEESE

Piémont cheese plate, red fruits jam

PRE-DESSERT

Chestnuts in honey, hot chocolate and meringue (to be shared)

DESSERTS

Red fruits Mont Blanc

FOR THE LITTLE ONES

Tomatoes and basil gnocchi
Veal Milanaise

Caramel Panna Cotta

VEGETARIEN VEGETARIAN VEGAN q)’
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