
ENTRÉES
Poisson mariné, salade de wakame et sauce ajo 
blanco

Croquette de jaune d’oeuf en croute de 
parmesan servi avec rocket, tomate marinée et 
sauce hollandaise

Salade de burrata avec sauce pesto et sa 
réduction de vinaigre balsamique 

PLATS
Magret de canard, purée de patates douces et 
sauce au café

Filet de poisson en croûte d’herbes, servi avec 
purée de pommes de terre violettes, billes de 
légumes et jus de cuisson

Wellington végétarien, sauce crème d’avocat
 

DESSERTS
Fondant au chocolat

Crème brulée saveur mangue

Assortiment de fromages

Assortiments de fruits de saison

BEACH LOUNGE

VÉGÉTARIEN VEGETARIAN

ALMA



STARTERS
Marinated fish, wakame salad 
and ajo blanco sauce

Parmesan-crusted egg yolk 
croquette, served with 
marinated tomato and 
hollandaise sauce

Buratta salad with pesto sauce 
and balsamic vinegar reduction

MAIN
COURSES
Duck Breast, sweet potato
purée & coffe sauce

Fish fillet, served with purple
potato purée, vegetable pearls
and cooking jus

Vegetarian Wellington, with
creamy avocado sauce

DESSERTS
Chocolate fondant

Mango flavoured crème brulée

Assorted cheeses plate

Assorted seasonal fruits

VÉGÉTARIEN VEGETARIAN
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