
PLATS
MAIN COURSES
Saint-Jacques rôties, chorizo, poireau, pommes grenailles, bisque
Roasted scallops, chorizo, leek, baby potatoes, bisque

Chou-fleur au miel & curry, pois chiches, houmous
Cauliflower with honey & curry, chickpeas, hummus

La pêche du jour, palets de giraumon, ouassous en marinière, beurre
blanc au citron vert, légumes du moment snackés aux épices
Catch of the day, pumpkin patties, ouassous in marinara sauce, lime
beurre blanc, seasonal vegetables sautéed with spices

Pièce de boeuf rôtie, purée de patates douces, champignons de
Bouillante, jus corsé au colombo
Roasted beef, mashed sweet potatoes, Bouillante mushrooms, rich
colombo sauce

ALLA

 VÉGÉRATIEN VEGETARIAN  VEGAN 

ENTRÉES
STARTERS
Cromesquis de Morue, Pickles d’oignons, Mayonnaise au Colombo
Cod fish cakes, onion pickles, Colombo mayonnaise

Carpaccio de thon, mangue, jeunes pousses, vinaigrette thaï
Tuna carpaccio, mango, baby leaf salad, Thai dressing

Foie gras au vieux rhum et cacao, gel de mangue
Foie gras with aged rum and cocoa, mango jelly

Compressé de betteraves, pousses, brisures de noisette,
vinaigrette citron vert
Beetroot compress, sprouts, hazelnut pieces, lime vinaigrette

MANDA
BEACH CLUB
DÎNER À LA PLAGE DINNER AT THE BEACH
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PLATS
MAIN COURSES
Club sandwich d’agneau confit façon Caravelle
Pain de mie complet toasté, agneau confit effiloché, sauce tartare,
tomates, laitue, pickles de cornichon, frites, ketchup au vieux rhum
Caravelle-style Confit Lamb Club Sandwich
Toasted whole-grain bread, shredded confit lamb, tartar sauce,
tomatoes, lettuce, pickled gherkins, french fries, aged rum ketchup

Burger de poisson frit ou bœuf
Poisson croustillant ou bœuf pain, tomates, coleslaw, frites de patate
douce
Fried fish or beef burger
Crispy fish or beef, served on a bun with tomatoes, coleslaw, and sweet
potato fries

Gnocchis sauce pesto crémeux
Gnocchis, pesto basilic, tomates cerises confites, fondue de parmesan,
zeste de citron vert
Gnocchi with Creamy Pesto Sauce
Gnocchi, basil pesto, sun-dried cherry tomatoes, melted Parmesan, lime
zest

Aïoli de légumes pays style créole
Légumes de saison rôtis et marinés aux épices créoles, pommes de terres
fondantes, herbes fraîches, aïoli maison et sauce chaine
Creole-Style Vegetable Aioli
Roasted seasonal vegetables marinated in Creole spices, melt-in-your-
mouth potatoes, fresh herbs, homemade aioli, and chaine sauce

ENTRÉES
STARTERS
13h00 - 15h00

Tartare de Mahi Mahi à la Créole
Avocat, citron vert, coriandre, pickles d’oignons rouges & mesclun
Creole-Style Mahi Mahi Tartare
Avocado, lime, cilantro, red onion pickles, and mixed greens

Salade Grecque
Tomates, concombres, poivrons, oignons rouges, feta, olives Kalamata, origan
Greek Salad
Tomatoes, cucumbers, bell peppers, red onions, feta cheese, Kalamata olives,
oregano

Salade de Ouassous sauce césar
Romaine croquante, ouassous grillées, parmesan affiné, croûtons brochés,
mangue, sauce césar au citron vert et piment végétarien
Ouassous Salad with caesar dressing
Crisp romaine lettuce, grilled shrimp, aged Parmesan, croutons, mango, and a
vegetarian Caesar dressing with lime and chili

Trilogie Créole
Accras de morue, boudins créoles, rillettes de poisson fumé
Creole Trilogy
Cod fritters, Creole blood sausage, smoked fish rillettes

Snacking
15h15 - 17h15

Pita Végétarienne (crudités, fromage)
Vegetarian Pita (raw vegetables, cheese)

Bagel au saumon (crudités, fromage)
Salmon bagel (raw vegetables, cheese)

Club sandwich au thon
Tuna club sandwich

 VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN 
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10h - 11h30

Panier du boulanger
Viennoiseries, pain, beurre et confiture

Granola Bowl
Fromage blanc, granola maison, fruits frais

Pancakes sucrés
Beurre et sirop dʼérable
Beurre de cacahuète, banane, caramel

Pancakes salés
Oeuf parfait, bacon grillé et sirop dʼérable

Avocado Toast
Guacamole, oeuf parfait et saumon fumé

Assiette de fruits
Fruits frais coupés

Baker's Basket
Pastries, bread, butter, and jam

Granola Bowl
Cottage cheese, homemade granola, fresh fruit

Sweet Pancakes
Butter and maple syrup
Peanut butter, banana, caramel

Savory Pancakes
Perfect egg, grilled bacon, and maple syrup

Avocado Toast
Guacamole, perfect egg, and smoked salmon

Fruit Plate
Fresh cut fruits
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